STARTERS

CAMARAO BAIANINHO %P

mazzancolla panata con salsa banana piccante

SANTA TERESA >

pesce azzurro panato & salsa tartara al cetriolo

EDAMAME SALATI ~

fagioli di soia lessati con fiocchi di sale

EDAMAME ou piccante & =

fagioli di soia lessati con fiocchi di sale e salsa sriracha

CHIPS DI PLATANO

chips di platano con maionese giapponese

PASTEL DE QUEIJOQ °P?

raviolo artigianale ripieno di formaggio con
salsa di banana piccante

CAMARAO POPCORN

mazzancolla panata, erba cipollina e mayo kimchi

GUACAMOLE ~

tortilla di mais fritta e guacamole

CORN RIBS %=

pannocchia marinata in salsa barbeque con sriracha
vegan mayo

GYOZA DI GAMBERQ 5rz fritti oalla piastra

ripieni di mazzancolla € salsa spicy al mango

GYOZA DI CARNE Spz fritti o alla piastra

ripieni di maiale e salsa spicy al mango

TEMPURA MIXTA to share

mazzancolle tropicali, shitake, cotoletta di fungo,
zucca, broceaolini, foglia di shiso e pesce azzurro con
sriracha vegan mayo

NIGIRI &SUSHILOE

NIGIRI WAGYU 2PZ

wagyu, germogli e fiocchi di sale

NIGIRI SALMONE 2Pz anche scottato

salmone, ikura, germogli e salsa ponzu

NIGIRI RICCIOLA 2

ricciola oceanica, salsa miso e yuzu e salsa ponzu

NIGIRI TONNO 2=

tonno a pinne gialle, wasabi kizami e salsa ponzu

SUSHI JOE GAMBERQ 22

gambero argentino, salmone scottato con umami di
maionese giapponese, ikura e togarashi

SUSHI JOE SALMONE 2=

salmone, ikura e croccante di tenkasu

SUSHI JOE GAMBERO ROSSO 2

gambero rosso € ricciola oceanica

JOE E NIGIRI SELECTION >

nigiri di salmone, ricciola e tonno, joe can
gambero rosso, gambero argentino € salmone

TACOS

TACOS DI GAMBERQ 22

tortilla di grano, avocado, mazzancolla tropicale
panata, kimchi mayo, pico de gallo e lime

TACOS DI POLLO FRITTO 22

tortilla di grano, cavolo cappuccio, avocado, pollo fritto
speziato, maionese giapponese e togarashi

TACOS SALMAO GOSTOS0 %

foglio di pasta di gyoza, salmone, Philadelphia vegetale,
maionese piccante, mandarle, salsa sushi e tobiko

TACOS DE ATUM 2F2

foglio di pasta di gyoza, tonno a pinne gialle, guacamole
e maionese wasabi

TACOS MIX %z

tacos di gambero, tacos di pollo fritto, tacos salmao
gostoso, tacos de atum
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POKE

POKE DE SALMAQ o piccante & 19

riso, avocado, alghe wakame, edamame, mango,
salmone, semi di sesamo, erba cipollina e salsa kimchi

POKE MIXTO 20

riso, avocado, alghe wakame, edamame, mango, salmone,
tonno, semi di sesamo e erba cipallina

POKE MEU AMOR ~ 17

quinoa, mango, avacado, tofu, alghe wakame, edamame,
pomadorini cherry, cipolla marinata e vegan mayo
all'avocado

DALLA CUCINA

PICANHA 200" 25
picanha di bovino alla griglia con fiocchi di sale

golioEVD

RIB EYE 2509 30
rib eye con salsa chimichurri e fiocchi di sale

PLUMA IBERICA 200 28
pluma di maialino iberico marinata alla goyaba

SOVRACOSCIA 200" 22
sovracoscia di pollo marinata con prugna e zenzero

WAGYU 00 50

wagyu, fiocchi di sale e olio evo

SPECIALROLLS

ATLANTICO 22
tonno a pinne gialle, ricciola oceanica, sesamoe |l

suo olio caldo

SALMAO GOSTOSO 8

salmone, Philadelphia vegetale, avocado, mandarle,
salsa sushi, tobiko e spicy mayo

VIOLETA ~ 6
broccolini e funghi in tempura, avocado, pomodari
secchi, Philadelphia vegetale e alghe wakame

SALMAO COM CAMARAO 8
salmone, mazzancolla tropicale panata, salsa sushi
£.88samo

SALMAO ABACATE 18
salmone, avocado, tobiko e sesamo

ATUM CROCANTE 8
tonno a pinne gialle, avacado e tenkasu

CAMARAD ABACATE 18
mazzancolla tropicale panata, avocado e sesamo

SIN ARROZ e

salmone, ricciola e tonno a pinne gialle, mango,
ikura e wasabi kizami

SPICY ATUM B
tonno, avocado, tartare piccante di tonno al
coltello, salsa sriracha e fili di peperancino

SPICY SALMAO 8
salmone, avacado, tartare piccante di salmone al
coltello, salsa sriracha e fili di peperoncino

ILHA 20

salmone, gambero rosso, avocado, maionese al basilico,
pistacchio e stracciatella

TEMAK

SALMAO GOSTOSO TEMAKI 15

salmone, Philadelphia vegetale, avocado, mandorle,
salsa sushi, tobiko e spicy mayo

SALMAO COM CAMARAQ TEMAKI 15
salmone, mazzancolla tropicale panata, salsa sushi
€ .88samo

SIDES

NIKKEI SALAD ~ 7

misticanza, mango, avocado, pomadorini confit
g semi di sesamo

SUNOMONO ~ 7

slices di cetriolo marinato e semi di sesamo

CRUDO

SASHIMI DI WAGYU 35
carpaccio di wagyu scottato

SASHIMI RICCIOLA 21
ricciola oceanica, salsa ceviche e brunoise di verdure

SASHIMI DI GAMBERO ROSSO 30

battuto di gambero rosso dl latte di cocco, aromatizzato
con zenzero, zest di lime e coriandolo

SASHIMI SALMONE 22

salmone servito con salsa ponzu, wasabi kizami, fiori e
semi di sesamo

SASHIMI TONNO SCOTTATO 21
tonno a pinne gialle, salsa ponzuy, ikura € wasabi kizami
TARTARE SALMAO GOSTOSO 24

tartare di salmone, avocado, mandorle, maionese
piccante, salsa sushi e tobiko, servita con alga nori crispy

TARTARE SIMPLICIDADE 26
ricciola, avocado, zest di lime

CEVICHE SALMONE E RICCIOLA 24
salmone, ricciola oceanica in salsa ceviche e verdure

croccanti

DOLCH

CHEESECAKE MAIS AMOR ~ 10
vegan cake con mango e maracuja

MOCHI MARACUJA 2 9
mochi gelato giapponesi al gusto di maracuja

MOCHI CIOCCOLATO 22 9
mochi gelato giapponesi al gusto di cioccolato

PRESTIGIO 10
torta brasiliana al cioccolato e cocco

CHURRQOS 9

churros, dulche de leche, zucchero e cannella

BIRRA

VIOLA BIONDA -75-36% 25
birra bionda lager
VIOLA 10t ANNIVERSARY C-75-57% 25

birra bionda pale ale non filtrata

SIGNATURE COCKTAIL

CAIPIRINHA CLASSICA 10
cachaca Mais Amar BIO, lime fresco

CAIPIRINHA MARACUJA 10
cachaca Mais Amar BIO, lime fresco, polpa di

maracuja

CAIPIRINHA MANGO E PEPE ROSA 10

cachaca Mais Amoar BIO, lime fresca, polpa di
mango, pepe rasa

Tutti i prodotti evidenziati in “grassetto” sono decongelati. Le pietanze e le bevande
servite possono contenere sostanze che possono provocare dllergie o intolleranze. Per
maggiori informazioni consultare la documentazione disponibile in cassa, sul nostra sito
nella sezione dedicata o chiedere al nostro personale. Tutti i prodotti ittici destinati al
consumo a cruda sono stati sottoposti al trattamento di bonifica preventiva conforme
alle prescrizioni del Reg.CE 853/2004. Il peso della carne potrebbe essere suscettibile a
leggere variazioni. Servizio 4 euro.





